Auftauanleitung fir Romer’s Produkte

Bei Raumtemperatur auftaven Im Kiihlschrank (max. +5°C) auftaven

Sandwich, Weggli, Hamburger-Bun 40— 50 Min. Torten 4—5Std.
Bankett-Silserli, Laugenbrezel, Laugensilser 40— 50 Min. Dessert-Stangen 2—3Std.
Porfionenzdpfli, Focaccia ticinese, Laugenstange, 30 — 45 Min. Patisseries 345t
Laugenzopfli Diabefiker-Desserts 45 Std.
Butterzopf 3 Std.
Tischwaren 30 — 40 Min.
Cakes, Pausenbréli, Muffins 40— 60 Min.
Biberfladen, Berliner 60— 90 Min.
Russenzopf 2—35td.
Donuts 30— 40 Min.
Ziger-Chrapfen 60— 90 Min.
Friandises 20— 30 Min.

ROMER’S
Backanleitung fir Romer’s Produkte HAUSBACKEREI AG

. . antaven Temperatur im vorgeheizten Ofen Backzeit

Artikelbezeichnung (Min) IIJmluft : Backofen (Min)
Buttergipfel vorgebacken - 180 200 nein 2-3
Buttergipfel Avanti 15 180 210 ja 16-18
Buttergipfel Teigling siche * 180 210 ja 14-17
Mini-Buttergipfel - 180 200 nein 1
Bankett- und Tischbrétli - 180 200 nein 2-14
Semmel, Landbrétli, Birli dunkel = 180 200 nein 4—¢
Schwiizer-Biirli, Doppelbiirli, Mini-Tessiner
Sonnenblumenkernenbrotli, Kirhiskernenbrétli
Pariserbrétli, Farmer-Sandwich
Panini, Ciabatta, Schrauben-Sandwich - 180 200 nein 5-6
Schild, Schraubenbrot, Bauernbrot, = 180 200 nein 8-10
Pfinder hell, Jigerbrot, Kérnerbrot
Bavernbrot klein, Halbpfinder dunkel, - 180 200 nein 6-17
Tessinerbrot, Oliven-Baguette, Baguette
Huushrot, Formenbrot - 180 200 nein 10-15
Parisette, Zehnkorn-Parisette - 180 200 nein 7-8
Butterzopf - 180 200 nein 4-6
Apérogebiick 15 180 200 nein 12-15
Wurstweggen, Schinkengipfel 30 180 200 wenig 26
Party-Schinkengipfel 15 180 200 wenig 21
Party-Chiischiiechli - 180 200 nein 10
Chischiiechli, Chnoblibrot - 180 200 nein 10-12
Pizza Base 10 250 280 nein =3
Mandel- / Nussgipfel und -stange 30 180 200 wenig 26
Aprikosen- und Zwetschgen-Jalousie - 180 200 wenig 26
Apfel-Chrapfen - 180 200 wenig 21
Nuto- und Cremegipfel = 180 200 nein 1-2
Wienergipfel - 180 200 nein 2-3
Plunder mit Aprikose - 180 200 nein 3-4
Apfelstrudel - 180 210 wenig 37

* Produkt-Etikette auf Karton



